Azdren SHALA

Gastronomieprofi(l)



Berufliche Laufbahn

die wichtigsten Stationen

2020 Selbststdndigkeit Restaurant BINIS GOtzens
Hochgenuss am Hochplateau

2017 Restaurant Cammerlander, Betriebsleiter

2015 Restaurant Lucy Wang, Innsbruck, Betriebsleiter

2014 Restaurant Lucy Wang, Innsbruck, chef de cuisine

2013 Restaurant Cammerlander, Innsbruck

Kichendirektor der vier Restaurants Tapabar,
Mexico Arriba, International, Pizzeria

2011 Restaurant Hirschbachalm, H6fen/Reutte, Klichenchef
2010 First Lobster Restaurant, Kitzblihel, Kichenchef
2009 Schlosshotel Relais & Chateaux, Igls, Souchef
2008 Austria Trend Hotel Congress, Innsbruck

demi chef de cuisine
2006 Hotel Steffisalp, Warth am Arlberg

commis de cuisine
2006 Lehrabschlusspriufung im Lehrberuf Koch
2003 Gasthof Bdren, Holzgau, Kochlehre

Sonstige Befahigungen . Privates

Geboren 24. Juni 1988, Kosovo

Partnerschaft, zwei Kinder

Sprachen Albanisch - Muttersprache, Deutsch - sehr gut

Flihrerschein B

2013 Fihrungsseminar fir Flhrungskrdafte

im Gastronomiebereich bei Herrn Bayer
2013 Rotes Kreuz Ausbildung “Sicherheitsbeauftragter”
2009 Berufsreifeprifung Deutsch

Englisch - Grundkenntnisse



